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S U P P E N  U N D  S A L A T E
m i n e s t r e  e  i n s a l a t e  I  s o u p s  a n d  s a l a d s

Frittatensuppe									         € 8,50
Crespelle in brodo
Clear broth with pancake strips

Gerstensuppe									         € 10,50
Zuppa d‘orzo
Barley soup

Alpenrose Salat-Babyspinat | Pfirsich | Burrata | Rohschinken			   € 17,00
Insalate di spinaci baby Alpenrose | pesca | burrata | prosciutto crudo
Alpenrose baby spinach salad | peach | burrata | cured ham

Gemischter Salat vom Buffet 					     		  € 7,00
Insalata mista dal buffet
Mixed salad from buffet

W A R M E  V O R S P E I S E N
a n t i p a s t i  c a l d i  I  w a r m  a p p e t i z e r s

Hausgemachte Schlutzkrapfen | braune Butter | Parmesan			   € 16,50
Mezze lune fatte in casa | burro fuso | Parmigiano Reggiano
Homemade Schlutzkrapfen | brown butter | Parmesan

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino (Knoblauch, Öl und Paprika)			   € 14,50
Spaghetti aglio, olio e Peperoncino
Spaghetti aglio, olio e Peperoncino (garlic, oil, and chili)

Knödeltris (Spinat, Käse, Rote Beete) auf lauwarmen Krautsalat | 			   € 17,00 
braune Butter | Parmesan
Tris di canederli (spinaci, formaggio, rapa rossa) 
su insalata di crauti tiepida | burro fuso | Parmigiano Reggiano
Dumpling trio (spinach, cheese, beetroot) on lukewarm  
cabbage salad | brown butter | Parmesan



H A U P T S P E I S E N
s e c o n d i  p i a t t i  I  m a i n  c o u r s e s

Zwiebelrostbraten | Reis | Ofentomaten 						      € 24,50
Arrosto di manzo alla cipolla | riso | pomodori al forno
Roast beef with onions | rice | oven-baked tomatoes

Bauern-Cordon Bleu vom Schwein | Wedges Kartoffeln | Preiselbeer- Marmelade	 € 23,50
Cordon Bleu di maiale alla contadina | patate wedges | 				  
marmellata di mirtilli rossi
Farmer-style pork Cordon Bleu | potato wedges | lingonberry jam

Latscher Bachforelle im Ganzen | Gemüse der Saison | tournierten Kartoffeln	 € 22,50
Trota fario di Laces | verdure di stagione | patate tornite
Trout from Laces | seasonal vegetables | tourné potatoes

Hechtfilet | Kakaobutter | Gemüse mediterraner Art | Petersilienkartoffeln		 € 20,50
Filetto di luccio | burro di cacao | verdure alla mediterranea  
e patate al prezzemolo 
Pike fillet | cocoa butter | mediterranean style vegetables  
and parsley potatoes

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N  G Ä S T E
p e r  i  n o s t r i  p i c c o l i  I  f o r  o u r  y o u n g e s t

Maccheroni mit Tomatensauce / Fleischsauce 	 				    € 8,00
Maccheroni al pomodoro / alla bolognese
Maccheroni with tomato sauce / meat sauce

Chicken Nuggets mit Pommes Frites 					     	 € 11,00
Chicken Nuggets con patatine fritte
Chicken Nuggets with french fries

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites 				    € 11,00
Cotoletta di maiale con patatine fritte
Breaded pork cutlet with French fries

Pommes Frites 								        	 € 7,00
Patatine fritte
French fries



Bei einigen Speisen werden Tiefkühlprodukte verwendet.

Usiamo alcuni prodotti surgelati nella preparazione dei pasti.

We use some frozen products in the preparation of meals.

H A U S G E M A C H T E  D E S S E R T S
d o l c i  f a t t i  i n  c a s a  |  h o m e - m a d e  d e s s e r t s

Apfelstrudel mit Vanillesauce							       € 6,00
Strudel di mele con salsa alla vaniglia
Apple strudel on vanilla sauce 

Mango Sorbet | Minze-Espuma							       € 6,50
Sorbetto al mango | espuma alla menta
Mango sorbet | mint espuma

Marillen-Topfenknödel | Vanillesauce						      € 9,00
Canederli di ricotta alle albicocche | salsa alla vaniglia
Apricot and ricotta dumplings | vanilla sauce

Verschiedene Kuchen und Torten 						      ab € 4,50
Torte varie
Various cakes

L E A V E  U S  A  R E V I E W


